
Feudi del Pisciotto
C o l l e z i o n e  v i n i

Grandi stilisti italiani
I ta l i a n  F a s h i o n  To p  d e s i g n e r  w i n e s  C o l l e c t i o n ’ s

Da uve: Chardonnay (100%)
Vinificazione: in acciaio
Invecchiamento: in barriques 80% 
nuove e 20% di secondo passaggio
Bottiglie: 5mila

La Sicilia si fa apprezzare non solo per 
i vini rossi ma anche per i bianchi; lo 
Chardonnay è forse quello che ha la 
migliore adattabilità tra tutti i vitigni 
bianchi non autoctoni. In questo vino 
le note varietali sono messe in asso-
luta evidenza e la buona acidità che 
questa uva ha nel suo Dna gli dona una 
freschezza che lo rende anche vino da 
invecchiamento.
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