


















APERTURA GIORNALIERA 
Tutti i giorni compresi il sabato e la domenica 
l 0:00 - 13:00 /14:00- 19:00 orario estivo; 
9:00 - 13:00 l 14:00- 18:00 orario inve rn ale 

VISITE E DEGUSTAZIONI (SOLO SU PRENOTAZIONE) 

DEGUSTAZIONE CLASSIC 
Visita di gruppo a lla c antina (max 15 pax) 
ed a lla mostra "Gli Etruschi e il vino a Rocca di Frassinello" 
Degustazione di 4 vini 
Prezzo: 20 euro 

DEGUSTAZIONE SUPERIOR (min 2 persone) 
Visita in esclusiva alla cantina 
ed a lla mostra "Gli Etruschi e il vino a Rocca di Frassinello" 
Degustazione di 5 vini 
Assaggi di formaggi e salumi locali 
Prezzo : 40 euro 

DEGUSTAZIONI VERTICALI 
Visita in esclusiva a lla cantina 
ed a lla mostra "Gli Etruschi e il vino a Rocca di Frassinello" 
Degustazione di diverse annate di Baffonero o 
Rocca di Frassine llo. 
Prezzo: da concordare 

ROCCA DI FRASSINELLO 
58023 Gavorrano (GR) 
www.roccadifrassinello.it - visite@roccadifrassinello.it 
tel. +39 0566 88400 - +39 0566 88298 
GPS 42.931219, 10.980942 



OPEN DAILY 
Weekend included 

l 0:00- 14:00 l 15:00- 19:00 summer schedule 
9:00- 13:00 1 14:00 - 18:00 winter schedule 

TOURS ANO TASTING (reservatlon required) 

CLASSIC TASTING (reservation required) 
Winery and "Etruscans and Wine at Rocca di Frassinello" 

exhibition group tour (max 15 pax) 
Tasting of 4 wines 

Price: 20 euro 

SUPERIOR TASTING (min 2 pax) 
Winery and "Etruscans and Wine at Rocca di Frassinello" 

exhibition private tour (max 15 pax) 
Tasting of 5 wines 

Typical local appetizers: cheese and salami 
Price: 40 euro 

VERTICAL TASTING 
Winery and "Etruscans and Wine at Rocca di Frassinello" 

exhibition private tour 
Tasting of d ifferent vin tages of Baffonero or 

Rocca di Frassinello w ine. 
Price: to be agreed 

ROCCA DI FRASSINELLO 
58023 Gavorrano (GR) 

visite@roccadifrassinello.it - www.roccadifrassinello.it 
tel. +39 0566 88400 - +39 0566 88298 

GPS 42.931219, 10.980942 







Uve : Sangioveto (40%), Merlot 
(30%), Cabernet Sauvignon(25%) 
Syrah (5%)
Vinificazione : in acciaio
Affinamento : in acciaio e 
cemento
Grapes: Sangioveto(40%), Merlot 
(30%),Cabernet Sauvignon(25%) 
Syrah (5%)
Vinification:  in steel
Ageing : in steel and cement

Uve : Sangioveto (40%), Syrah 
(20%), Cabernet Sauvignon 
(20%), Merlot (20%)
Vinificazione : in acciaio
Affinamento : 10 mesi in 
barrique
Grapes : Sangioveto (40%), Syrah 
(20%), Cabernet Sauvignon 
(20%), Merlot (20%)
Vinification : in steel
Ageing : 10 months in barrique

Uve : Sangioveto (50%), Merlot 
(25%), Cabernet Sauvignon 
(25%)
Vinificazione : in acciaio
Affinamento : 12 mesi in barrique

Grapes : Sangioveto (50%),  
Merlot (25%), Cabernet 
Sauvignon (25%)
Vinification : in steel
Ageing : 12 months in barrique

I VINI - THE WINES

Uve : Sangioveto (60%), 
Merlot (20%), Cabernet 
Sauvignon (20%)
Vinificazione : in acciaio
Affinamento: 18 mesi  in barrique

Grapes : Sangioveto (60%), 
Merlot (20%), Cabernet 
Sauvignon (20%)
Vinification : in steel
Ageing : 18 months in barrique






